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1 Flasche
45 Minuten

Extraktionszeit
ca. 20 Stunden

1 Flasche Wodka
2 EL Chlorella-Pulver

ca. 30 x 30 cm Haus-
haltsaluminiumfolie

2-5 Filtertiiten

Snacks & Drinks

Griiner Chlorella-
Wodka mit Heunote

Den Wodka aus der Flasche in ein sauberes
GefaB fiillen. Das Chlorella-Pulver vorsichtig in
die Flasche geben. Den Wodka wieder in die
Flasche fillen, dabei etwas Luft lassen und fest
verschlieBen. Die Flasche mit der Alufolie licht-
dicht verschlieBen, kraftig schiitteln und iiber
Nacht in den Kihlschrank stellen. Wenn még-
lich, gelegentlich kraftig durchschiitteln. Das
Chlorella-Pulver nach dem letzten Schiitteln
mindestens 1 Stunde sedimentieren lassen.
Das erleichtert das Filtrieren erheblich!

Kaffeefilter in einen Trichter geben und etwas
von dem Getrank vorsichtig, ohne das Sedi-
ment aufzuwirbeln, in den Filter geben. Den
Vorgang wiederholen, bis der gesamte Wodka
filtriert ist. Eventuell muss der Kaffeefilter
zwischendurch gewechselt werden, wenn er
sich mit dem Pulver zugesetzt hat. Sollte der
Wodka nach einem Durchlauf noch nicht klar
sein, dann den Filtrierschritt wiederholen.

Den Wodka kiihl und lichtgeschiitzt (!) aufbe-
wahren und nach Méglichkeit frisch genieBen.
Durch das im Wodka enthaltene Ethanol wird
der griine Farbstoff Chlorophyll der Alge extra-
hiert. AuBerdem erhélt das Getrank eine leich-
te Heunote, dhnlich wie Wodka mit Biiffelgras.

Tipp

Der gefarbte Wodka
ist sehr lichtempfind-
lich und muss daher
dunkel gelagert
werden. Er kann ge-
trunken werden, so-
lange er seine griine

Farbung behalt.
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